
D Î N E R  À  Q U A T R E  M A I N S

L E  2 2  M A I  2 0 2 6

C H R I S T O P H E  M O R E T  X  D O M I N I Q U E  L O R Y

Tartelette poire et fève de tonka au sarrasin

Pomme soufflée, crème acidulée, caviar

À  L ’ A P É R I T I F

€ - taxes et service compris
€ – taxes and service included

Lentillon de Champagne en émulsion réglissée

Rouget de roche, gamberoni de San Remo, sucs coraillé, safran

A M U S E - B O U C H E

Oursin et caviar
en délicate royale, bonite et kombu fumé

Pain de petit épeautre mijoté, asperge verte, morille, oseille

Saint-pierre en Primavera, sauce sépia

Poitrine de pigeonneau au feu de fois, cerises, 
poivre sauvage et amande fraîche

Rhubarbe de nos vergers, marinées, pochées, confites, 
Infusion aux fleurs de sureau

Soufflé aux agrumes du mentonnais, granité pamplemousse

Mignardises et chocolats


