


Canapés de fête :

Tartelette de tartare d’huîtres et saint–jacques
Chocosang de boudin noir truffé






Homard Biscayen et chou-fleur au caviar





Crémeux de foie gras aux pommes 
 Beignet d’huître au jaune d’œuf fermenté






Loup confit en écailles de Saint-Jacques
Dashi à l’eau de coco en tripette aux algues








Chapon fermier en deux cuissons
Sauce suprême / jus de béatilles truffée

Topinambours fumés aux pommes de pin et champignons





Nougatine de fromage de chèvre de Sospel
Sur un pain perdu brioché aux épices






Conjugaison de mandarines & marrons





Café et mignardises de fête



3 1 / 1 2 / 2 0 2 1  

C h a m p a g n e  B o l l i n g e r  L a  G r a n d e  A n n é e  2 0 1 2  
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