
Émotions salées

Huitre Belon, 

Crème de shari, gel de saké

Oursin,

Choux rouge et baies de genièvre

Langoustine au naturel, 

Mayonnaise gingembre et shiso

Murex trempé, pétales de légumes acidulés

Sashimi de thon, 

Poudre des voyageurs et sauce au sésame brun

Collection de sushis nigiris

Royale de miso rouge

Dans une feuille d’algue kombu, 

Caviar Osciètre au feu de bois,

Épinards et babeurre 

Consommé de volaille et champignons infusés

Amamis

Granité de kiwi, piqué au wasabi

Tuile croquante d’orge perlée, 

Crème chocolatée au miso blanc

Mochi craquant de truffe noire, 

Eclats de marron confit et citron au sel

MENU
Saint Valentin


