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Tartelette de homard, patate douce, agrumes aux épices
Royale de foie gras de canard, mélasse de canne & sucre
Beeuf Wagyu boucané, lait fermenté au caviar, huile de tagéte
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Migan de fruit & pain aux huitres Gillardeau
& crémeux d’oursin
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Giromonade de gambero rosso, gravelax de rouget poélé
et jus des tétes a la vanille Tahiti

Dinde fermiére farcie aux cépes, sabayon Champagne truffé,
embeurré de choux a la chétaigne
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Crumble mandarinello au Fontainebleau-cannelle
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Interprétation de la bliche de Noél aux parfums d'ici & d'ailleurs

Café & mignardise

Champagne Veuve Clicquot

Vintage 2012 g7 %M@Wo’%



L'ORANGE VERTE

24 & 25 Décembre

Suggestions du chef

Compression de foie gras au rhum,

chutney d'agrumes & pain brioché

Plateau de fruits de mer
Huftres « Perles de Monaco », oursins, bulots,

tourteau, bouquet de crevettes
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+ Tagliolini a la langouste,
pesto aux pistaches de Sicile *

Dinde fermiére de Noél en deux cuissons, patate

douce, chataignes & champignons

Blches de Noél dans la tradition
de L'Orange Verte
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Croquant de crabe des neiges, mayonnaise coraillée au piment végétarien
Danquite de canette aux cepes, feves de cacao criollo
Blaff d'ceuf de poissons a I'eau de coco, escargots de mer
& caviar végétal, jus vert du potager

Soupe de pain au foie gras & huftre Gillardeau pochée au Champagne L'huitre « Perles
de Monaco », patate douce, gelée de groseille pays de nos jardins

Homard réti a I'huile de roucou & safran de Sospel Carpaccio de Saint-Jacques,
topinambour boucané aux pistaches de terre

Turbot poché au jus de canne, sabayon au rhum vieux agricole, capucine & caviar
osciétre au tapioca

Briochette de manioc a la truffe noire, jaune d'ceuf, maracuja aux aromates

Chapon Bressan en deux cuissons Une blanquette a la truffe blanche, texture de
dachine Un ragout a la myrte de Roquebrune Cap Martin, ravioli aux blettes

Boule de neige rafraichie aux agrumes d'ici
Le chocolat de mon enfance 2.0
Café & mignardises de fétes

Champagne Krug "La Grande Cuvée"
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Tartelette de tarama de langoustines au combava
Blinis de saumon fumé aux ceufs de harengs

Soupe de foie gras au pecorino truffé

Crudo de Saint-Jacques, vinaigrette de homard
au caviar oscietre prestige

Risotto de coquillages au Champagne "Grande Cuvée"

Supréme de chapon farci a la tartufata,
gnocchi de patate douce a la chitaigne

Le chocolat originel

Café & mignardises e/
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