
    ŒUF MAYONNAISE, LE BLANC DE 100 ANS
Jaune au vin jaune 

      ASPERGES VERTES, À LA MONÉGASQUE 
Sabayon moderne  

 

 BRAISÉ D’AGNEAU, LÉGUMES PRINTANIER 
Confit de citron d’ici 

NUAGE DE LAIT, TUILE BOUDOIR
Poire pochée à la vanille

 CRÉMEUX CHOCOLAT CHAUD, GLACE AU BEURRE NOISETTE 
Cristalline de sarrasin
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Menu de Pâques 

Champagne Louis Roederer Brut Vintage 2016 


