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A mand &z Bignac § Laviarl

« Le caviar et le Champagne partagent une méme élégance,
entre finesse et fraicheur. Leurs saveurs se répondent et s'associent
pour célébrer ce dernier diner d'exception. » — Marcel Ravin

Dégustation du Caviar Kristal Gold par la Maison Kaviari

Champagne Brut Gold
Caviar Osciétre Gold
CEuf Monte-Carlo
Manioc | Maracuja

Champagne Brut Rosé
Caviar Baenki
Yaourt de Iégumes raves | Tonburi
Topinambour | Moringa

Champagne Blanc de Blancs
Caviar Dauricus
Saint-Jacques | Chlorophylle de persil et tétragone
Lentilles vertes du Puy

Champagne Blanc de Noirs
Caviar Prestige
Boeuf Wagyu | Gambero rosso | Betterave boucanée
Pistache de terre | Aigre doux de vinaigre de canne

Caviar Kristal Classique
Tapioca | Lait de coco | Chocolats
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