
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 

 
 

 

 
MENU FEUX D’ARTIFICE 

 

260 € 

 

 

SALADE FOLLE DE PETITS LEGUMES, JEUNES POUSSES D’ICI 
Pigment de tomate à l’huile d’olive citronnée  

 

⎯
 

DEUX ŒUFS DE FERME CUITS MOLLETS, THON GRATTE 

Œufs de brochet fumes et croutons chauds  
 

⎯
 

SAINT-PIERRE DORE, AU CURRY DE MADRAS 
Coulis de crustacé a la citronnelle, 
Fondue de cebettes au jus de coco 

 
⎯
 

FILET DE BŒUF AU SAUTOIR, SOUS UN VOILE DE COMTE 

Artichauts fondants   
 

⎯
 

SELECTION, DE FROMAGES AFFINES 

Fromagerie de Monaco  
 

⎯
 

BONNE MERINGUE SANS SUCRE, EN PAVLOVA A L’ENVERS 
Crème et fraises dans leur jus 

 
  

En guise d’accueil, une coupe de champagne vous est servie 

 

 

 


