
MENU 
DU 1ER JANVIER

FOIE GRAS À L’ALGUE KOMBU 

FINES RAVIOLES DE LÉGUMES 
Au bouillon hivernal, huiles parfumées 

 

VOILAILLE DE BRESSE TRUFFÉE 
À LA DEMI-DEUIL SAUCE IVOIRE 

Macaroni à la crème muscadée

CHOCOLAT ET VIN CHAUD EN GELÉE 
Crémeux sarrasin aux pailles caramélisées 
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