
Émotions salées

Transparence de barbue kombujimé,

Caviar Osciètre de la maison Prunier

Huître Tarbouriech gratinée, 

Sabayon au saké

Foie gras à l’algue kombu,

Spaghetti de navet daikon

Collection de sushis nigiris

Chou blanc et kombu, noix de coquilles Saint-Jacques, 
Bouillon tiède et râpé de truffe noire

Jus d’une bourride lié au miso brun

Amamis

Gelée d’agrumes à l’aloe vera, 
Confit de fruit moderne et feuille d’achillée cristallisée

Hommage aux grains de riz au lait glacé,

Relevé d’un pralin au sobacha

Tarte délicate au chocolat et au yuzu,
Meringue à la laitue de mer

Café de spécialité, « Petal Storm », 1895 by Lavazza

Infusion à froid, “cold brew”

Omakase
Réveillon de Noël
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