
ENTRÉE FROIDE -  COLD STARTER
Truite fumée, crème acidulée au raifort & toast de pain noir        
Smoked trout carpaccio, horsradish sour cream & black bread toast

Anguille fumée, pomme de terre & pickles en salade rafraichie                                                       
Smoked eel, chilled potatoes salad & pickles

Foie gras de canard confit, condiment fruits secs, bretzel juste tiédi                                          
Duck foie gras, dried fruit condiment, warm pretzel
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PLAT  -  MAIN COURSE
Escalope de veau ‘Viennoise’, sauce moutarde & pommes allumettes                                      
Viennese veal escalope, mustard sauce & French fries

Filet de bœuf cuit au 'pot au feu' truffé, légumes en beaux morceaux                            
Truffled "pot au feu" beef tenderloin, vegetables

Filet de sole braisée sauce Riesling, poireaux & pommes grenailles                                      
Braised fillet of sole with Riesling sauce, baby leeks & grenailles potatoes
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Forêt noire - crémeux chocolat 75%, marmelade de griotte acidulée, 
mousse vanille et eau de vie de kirsh                                            
Black forest cake - creamy chocolate mousse 75%, cherry griotte 
marmalade, vanilla creal and kirsh brandy

La pomme aux épices - pomme rôtie à l'orange, biscuit moelleux 
noisette, spéculos et mousse caramel                         
Spiced apple - roasted apple with orange, soft biscuit hazelnut, speculoos 
and caramel mousse

Assiette de fruits de saison                                                         
Seasonal fruit plate
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DESSERT  -  DESSERT

ENTRÉE CHAUDE -  HOT STARTER
Soupe gratinée à l’oignon
French onion soup

Velouté de courge rouge & châtaignes, garnitures mijotées, 
croûtons de pain d’épices
Red squash & chestnuts broth, simmered vegetables, gingerbread
croutons

Cookpot de Knöffle gratiné au gouda, épinard & jambon fumé
Knöffle pasta grated with gouda cheese, spinach & smoked ham 

Cookpot de légumes racines, cuisinés à la truffe noire
Root vegetables pot, cooked with black truffle
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PAUSE GOURMANDE - AFTERNOON TREATS
DE 15H A 19H - FROM 3PM TO 7PM

CHOCOLAT CHAUD ALAIN DUCASSE
Chocolat Pérou, chocolat assemblage 75%, cacao, lait fermier
Peru chocolate, 75% blended chocolate, cocoa, farmhouse milk

APPLE CHRISTMAS
Cidre, jus de pomme, gingembre, miel
Cider, apple juice, ginger, honey

CHOCOLATE TIME | POUR DEUX - FOR TWO
Chocolat chaud Alain Ducasse et sélection de mini pâtisseries
Alain Ducasse's hot chocolate and selection of mini pastries
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CHRISTMAS GARDEN MENU
DE 12H A 15H - FROM 12PM TO 3PM


