
 

 
 

MENU DE LA SAINT SYLVESTRE 
Jeudi 31 décembre 2026 

 

 

Le Caviar Osciètre 
Et crevettes rouges en carpaccio servies crues, 

ketchup au jus des carapaces, chutney de kumquats 
Oscietre Caviar 

Raw red prawns served in carpaccio, 
shells jus ketchup, kumquat chutney 

 
***** 

 
Le Bar de Méditerranée  

Et légumes d’içi et d’ailleurs cuits vapeur, bouillon parfumé,  
vierge de gingembre et coriandre 

Mediterranean Sea Bass 
And steamed vegetables from here and there, 

ginger & coriander olive oil sauce  
 

***** 
 

Le Veau 
En trois façons : le filet rôti lentement, le jarret fondant et le ris croustillant, 

crémeux de topinambours , chataîgnes et morilles,  
sauce ivoire au vieux Marsala 

Veal 
Slow roasted fillet, fondant shank and crunchy sweetbread, 

Jerusalem artichokes cream, chestnuts and morels, 
ivory sauce with aged Marsala wine 

 
***** 

 
La Boule à facettes 

Scintillante au marron glacé et marmelade de poire William’s, 
éclats de biscuit épicé et crémeux kalamansi 

Disco ball 
Sparkling with glazed chestnut and Wiliam’s pear marmalade, 

spicy biscuit crumbs and creamy kalamansi  

 
 
Prix :665€ par personne taxes et service compris – ½ bouteille de champagne inclus 
Price: 665€ per person, taxes and services included – with ½ bottle of champagne 
 


