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PETIT DEJEUNER

FORMULES

Express 6€
Viennoiserie/ cafés ou chocolat chaud
Pastry/ coffees or hot chocolate

Express Tea 7€

Viennoiserie/ thé
(Retrouvez notre sélection & I'avant derniére page du menu)

Pasfry/ tea

(Find our selection at the before last page of the menu)

Continental 14€
- Pain toasté Toasted bread

- Une viennoiserie au choix Pasiry

- Boisson chaude Hof drink

- Jus orange ou pamplemousse

Orange or grapefruit juice

Healthy 24€
- Porridge

- Pain complet Whole meal bread

- Omelette blanche White omelet

- Saumon fumé Smoked salmon

- Jus wellness Wellness juice

- Boisson chaude Hof drink

American breakfast 24€

- Saucisse Sausage

- Bacon

- Tomate rbtie Roasted tomato

- Baked beans

- Boisson chaude Hof drink

- Jus d'orange ou de pamplemousse

Orange or grapefruit juice

Les ceufs au choix:

-CEuf au plat Fried egg

-CEuf poché Poached egg

-CEufs brovuillés Scrambled eggs

A LA CARTE

Pastry table

Brioche 1.50€
Croissant/ schnek 2€
Pain au chocolat 2,50€
Les ceufs

Bénédicte/ omelette 8€
Pochées/au plat/brouillés 6€
Poched/ fried/ scrambled

Tout supplément 1,5€
Les petits plus

Bacon 6€
Saucisse de volaille Chicken sausage 6€
Porridge 6€
Pancakes (2 pieces) 6€
Saumon fumé Smoked salmon 10€
Bowl: Fromage blanc, granola, fruit frais 9€

Cottage cheese, granolaq, fresh fruit
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DEJEUNER ¢y Marcel Ravine

SALADE & CO

Mada Roll 19€
Papaye verte, crevette,

mayonnaise mangue/wasabi

Spring roll: green papaya/schrimps,

mango & wasabi mayonnaise

Green cure 13€
Chou kale/ épinard/ haricot vert/ lentilles vertes/ kiwi,
condiment champagne

Kale cabbage/ spinach/ French beans/

green lentils/kiwi, champagne dressing

Salade Caesar au poulet 16€
Chicken Caesar salad

Mada Salade 21€
Poisson mariné au lait de coco & hachard de legumes
Marinated fish with coco milk/vegetables

Taboulé de quinoa 14€
petit pois, pois chiche & baies de grenade

Quinoa tabbouleh green peas, chick peas

& pomegranate

Houmous & croque légumes 12 €
Hummus & crush vegetables

Tomates/ burrata 12€
Tomatoes/ burrata cheese

PATE & RISOTTO

Taglioni Marguerite 16€
Tagliolini pasta in Marguerite style

Risofto aux légumes du marché 19€
Risofto with vegetables market

MEAT THE FISH

Agneau braisé au curry Massala 23€
Braised Lamb flavoured with Massala Carry

Supréme de volaille 21€
au miel de nos ruchers
Chicken breast flavoured with our apiary honey

Saumon au maracudija épicé 27€
Roasted Salmon flavoured with spices passion fruit

Cabillaud, 27€
sauce vierge pomme/agrumes
Codfish, oil sauce flavoured with apple & citrus

Agoulou burger au bacon 26€
frites de patates douces
Sweet potates fries

Tartare de thon: avocat, vinaigrette au soja 23€
frites de patates douces

Fish tartare with avocado, soya vinaigrette

sweet potatoes fries

Carpaccio de boeuf, 18€
frites de patates douces
Beef carpaccio, sweet potatoes fries



DEJEUNER ¢, Marcel Ravin

SUR LE POUCE

Toast au saumon fumé/ avocat/ tétragone/ kiwi  15€
concombre, huile de mandja

Toast avocat, pousses d’épinards 13€
CEuf mollet
Toast aux légumes du sud, halloumi 13€

& graines germees, huile de mandja

Club : Volaille, bacon, laitue, tomate, 16€
oeuf dur & mayonnaise aux herbes

MadMezze 28€
Houmous/légumes/babaganoush/rakakat/falafel

Quiche du jour 10€

CREATIONS SUCRES

Ebene :
Biscuit au chocolat surmonté d’'un entremet
au chocolat

Banananoffee :
Base de cheese cake, banane caramélisée
& granola

Key lime : Tarte au citron vert meringué

Mada Tchék : Tarte décomposée surmontée

9.5€

9.5€

9.5€

7.5€

d’'une creme montée au mascarpone & de fruits frais

Tarte du jour 6€
" PLATEAU MAD’ DAY
Entrée du jour + Plat du jour + Dessert jour 32€
Entrée du jour + Plat du jour 26€
Plat du jour + Dessert jour 26€
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L'HEURE DU GOUTER

CREAM TEA

Choix de Kusmi tea ou thé glacé du jour

Deux scones avec confiture & creme double épaisse

FORMULE GOUTER

Verre de lait ou chocolat chaud

Biscuit au choix

12€

7€



BIERES

; EAUX 33CL 55CL 75CL Heineken 00 (SOnS OICOO') 5€
2 Pression 6€
Aguachiara Plate 4€ 5€ Pinte 7€
Aquachiara Gazeuse 4€ 5€ Corona Extra /€
Evian 4€ 8€ Lambic Kriek 7€
Badoit 8€ APERITIFS 7cl /€
Chateldon Gazeuse 9€
Perrier 4€ Martini Rouge, Blanc, Rosé & Dry
Campari
= Ricard 5cl
® SODAS Porto Grahams Blanc & Rouge
= BOISSONS CHAUDES
Bitter San Pellegrino 5€
Coca-Cola, Coca-Cola Zéro, b€ Expresso 3€
Orangina Doulple e>l<p.res.so 4€
Fever Tree : 7€ Co.fe ameéricain 4€
Ginger Ale, Ginger Beer, Tonic, Noisefte 3,5€
Citronnade Cappuccino 4,5¢€
Red Bull 7€ Cappuccino Ioi"r d’omgnde 5€
Jus Meneau : 8€ . _ lait de soja
Ananas, Pomme, P&che, Tomate, Cafe au lait - 4,5€
Fraise & Framboise Latte Macchiato o€
Tensai Tea : 7€ Latte Macchiato Io!f d’omgnde 5,5€
Thé matcha menthe poivré lait de soja
Thé noir gingembre KUSMI TEA 6€
¥EZ gllforzg Snk]”ﬂleeur de sureau Bouquet de fleurs: Thé noir aux agrumes & fleurs
Y Label Impérial: Mélange aromatisé de thé vert orange, cannelle & épices
; HOME MADE White Anastasia: Thé blanc & la bergamote, aréme fleur d’oranger
= English Breakfast
Earl Grey
Soda 6€ Thé vert a I'amande
Thé glacé 6€ Thé vert au jasmin
Café glacé 7€ BB Detox: Mélange de thé vert, maté & plantes aromatisé au pamplemousse
*Fruits pressés 8¢ Four red fruits: Thé noir aromatisé aux fruits rouges
*Jus wellness du jour 9€ Aqguaexotica: Mix d’hibiscus & de pomme aromatisé aux fruits exotiques

*Selon disponibilité



COCKTAILS

ROSSO DI SERA
Gin Malfy, sirop de pamplemousse, jus de pamplemousse & dash de San Bitter

MADAM'est servie
Vin blanc, romarin, péche & sirop de vanille maison

PASSION SPRITZ
Aperol Spritz aux fruits de la passion

YOUNG FASHION
Maker's Mark, sirop de vanille, gingembre, agrumes & un peu de patience

MUNEGU
Amaretto, framboises & anis

MADARITA
Tequila Patron, sirop de poivre Timut maison, citron vert

16€

14€

14€

16€

14€

16€



VINS

BLANCS

Cobtes de Provence, Chateau Sainte Roseline, Roseline Prestige 2018
Saint Péray, Vins de Vienne 2017

Cotes de Provence, Domaine Gavoty 2018

Rully, Clos des Mollepierres 2015

Pouilly Fumé, Domaine Jonathan Pabiot, Florilege 2018

ROUGES

Barbera d'Alba, Enzo Boglietti 2018

Crozes-Hermitage, Domaine Combier 2018

Touraine, Henry Marionnet, Premiere Vendange 2018

Coteaux Varois, Chateau la Calisse, Cuvée Patricia Ortelli 2016
Bordeaux Supérieur, Ch&teau Massereau, Cuvée K 2008
Pomerol, Chateau du Couvent 2014

Cote de Nuits, Duband 2016

ROSES

Caprice de Clémentine 2019
Bandol, Domaine de Terrebrune 2018

14cl

7€
8€
9€
10€
11€

8€

9€

9€
10€
10€
12€
13€

7€
8€

75cl

35€
40€
45€
50€
55€

40€
45€
45€
50€
50€
60€
65€

35€
40€



