
LES ENTRÉES À PARTAGER / STARTERS TO SHARE

Socca, salade 	 19 
Socca, salad

Salade d’artichauts poivrade, huile d’olive citron	 21 
Artichokes salad, lemon flavoured olive oil

Mozzarella burrata, tomates multicolores, balico	 29 
Burratina, cherry tomatoes

Salade Fatouch	 17 
Fatouch lebanese salad

Trio de Dips grecs Tzatziki, Tirokafteri, tarama	 29 
Trio of Greek Dips Tzatziki, Tirokafteri, Tarama

La conserverie de Marseille, “baby sardines”	 29 
“La conserverie” of Marseille, baby sardines

Barbajuans Monégasques	 19 
Barbajuans, a specialty from Monaco

Panier de crudités, bagna provençale	 32 
Raw vegetables basket, anchovy provencial bagna

Sauté de calamars, ail, chorizo, piment d’Espelette	 34
Sauté of calamari, garlic, chorizo, Espelette chilli pepper

Gaspacho, mouillettes de focaccia 	 16
Gaspacho, focaccia dips

Moules gratinées, beurre persillé à l’amande	 22
Mussels “au gratin”, almond butter

Fritto de féta à l’origan, condiment tomate menthe	 28 
Fritto of feta cheese with oregano, tomato and mint condiment

Slata mechouia	 24 
Slata Mechouia 

Beignets de fleurs de courgette sauce canaille	 24 
Zucchini flower fritters with canaille sauce

Salade Niçoise de saison	 34 
Niçoise style seasonal salad

Tartare de saumon avocat-mangue, légérement épicé	 34 
Salmon tartar, sea asparagus, slightly spiced

Jambon Ibérique AOC “de cebo” 24 mois, pan con tomate	 34 
Iberian ham AOC de Cebo 24 months, pan con tomate 

Pissaladière d’Aqui	 19 
Caramelised onion tart

Sashimi de daurade sur l’arête	 36 
Seabream sashimi

Poulpe grillé & houmous	 36 
Grilled octopus & hommos

Friture de calamars	 39 
Fried calamari

Carpaccio de crevette de san remo, vinaigrette de framboise	 36 
San Remo shrimp carpaccio with raspberry vinaigrette

LA SIGNATURE

Spaghetti langouste (350 gr)        98
Losbter spaghetti (350 g)

CÔTÉ MER / SEASIDE

Minute de saumon grillée *	 34 
Grilled salmon

Bar grillé au fenouil sec *	 39 
Grilled seabass with fennel

Sole meunière ou grillée *	 69 
Meuniere or grilled sole

Fritto misto (calamaretti, crevettes, anchois)	 49
Fritto misto (squids, prawns, anchovies)

* �Plats suggérés avec un accompagnement en supplément 
Dishes suggested with an additional side

BANC DE POISSONS & CRUSTACÉS 

La pêche du jour	 à l’ardoise 
Fresh catch	 on the chalkboard

4 modes de préparation au choix :
- Grillé au fenouil sec
- En croûte de sel
- A la ligure : tomates, olives, pommes de terre, câpres
- Cuit au four : vin blanc, citron, basilic, légumes primeurs

Sur commande : King crab, bouillabaisse royale à la langouste …

4 ways to prepare it, up to your choice :
- Grilled with dry fennel
- Saltcrust
- Liguria style : tomato, olives, potatoes, capers
- Oven with white wine, lemon, basil, seasonal vegetables

Upon order : king crab, Royal langoustine bouillabaisse, …



LE GRILL DU BOUCHER / THE BUTCHER’S GRILL

Piccata de veau au citron *	 29 
Veal piccata with lemon

Hamburger au Comté et lard fumé	 35 
Hamburger with Comté cheese and smoked bacon

Brochettes de poulet à l’orientale, crème d’ail, salade orientale *	 26 
Oriental chicken brochettes, garlic cream, oriental salad 

Tartare classique ou à l’italienne	 36 
Beef tartar, the classic or Italian way

Coeur d’entrecôte grillée (Black Angus, origine sur demande, 300 g.) *	 59 
Black Angus grilled entrecote

Milanaise de veau *	 29 
Veal milanaise

* �Plats suggérés avec un accompagnement en supplément 
Dishes suggested with an additional side

ACCOMPAGNEMENTS / SIDES	 9

Ratatouille / Ratatouille

Légumes grillés / Grilled vegetables

Pommes frites / French fries

Purée de pomme de terre / Mashed potatoes 

Supplément truffes   +20

PÂTES ET RISOTTO / PASTA & RICE

Spaghetti aux palourdes	 44 
Spaghetti “alle vongole”

Tagliarini à la truffe d’été	 49 
Tagliarini with summer truffle

Gnocchis piémontais, tomates confites, stracciatella	 22 
Gnocchis piémontais, candied tomatoes and stracciatella

Risotto du jour	 35 
Risotto of the day

Spaghetti poutargue et oursin	 47 
Spaghetti “Bottarga” with dried mullet eggs and sea urchin 

DESSERTS À PARTAGER / DESSERTS TO SHARE

Pâtisserie parisienne	 16 
Homemade pastry

Crêpes Suzette	 22 
Crêpes Suzette

Yaourt frozen, fruits rouges, toppings et croustillants (dessert familial à partager)	 26 
Frozen Yoghurt ice cream, red fruits, toppings and crunchies (family-style dessert)

Glaces et sorbets maison (3 parfums)	 12 
Homemade ice cream and sorbets (3 flavours)

Fruits frais de saison  L  /  XL  /  XXL 	 29  /  35  /  190 
Seasonal fresh fruits

SUNDAY SPECIAL 

Demandez notre spécialité du jour à partager 
Ask for our family-style special of the day

Liste des allergènes disponible sur demande - Allergens list available upon request
Prix nets en € - Taxes et service inclus - Net prices in € - Taxes and service included 


