VIN AU VERRE DEJEUNER

BLANC Anchois de Méditerranée farcis « Riviera », salade d’herbes tendres
Stuffed Mediterranean anchovy with local flavours, herbs salad
Domaine Le Clos de Cazaux

Vacqueyras « Les clefs d'or » Ou/Or
2018 Cookpot de petit épeautre & primeurs cuisinés ensemble,
sucs de cuisson acidulés
; Provence small spelt with early vegetables all cooked together
ROSE

Chateau de Vaudois
Baudroie en trongon a la cheminée, courgettes trompette, sauce Bourride

Cbtes de Provence Anglerfish cooked on a fire place, local zucchini, Bourride sauce

2018
Ou/Or

ROUGE Poitrine de poulette fermiere grillée,

jeunes carottes parfumées au cumin & coriandre

Le Chateau de La Liquiere
g Grilled poultry breast, carrots with cumin & coriander

“Les Amandiers”

Faugeres
Soufflé traditionnel de I'Hotel de Paris
2018 Hotel de Paris traditional soufflé

65 [entrée, plat et dessert]
90 [entrée, plat et dessert] [2 verres de vin et eau minérale]

Menu valable hors jours fériés et spéciaux



