I I ; / \ RELAIS &
CHATEAUX

LA TRES BELLE ANNONCE DE LA SAISON ;

L’ARRIVEE DU CHEF BENOIT WITZ AUX COMMANDES DU RESTAURANT ETOILE ELSA.
AU MENU : UNE GASTRONOMIE MEDITERRANEENNE BIOLOGIQUE FAISANT LA PART
BELLE AUX PRODUITS LOCAUX ET REGIONAUX, POUR UNE CUISINE SIMPLE,

GENEREUSE ET ANCREE DANS SON TERROIR.

ELSA, C’EST LE PREMIER RESTAURANT ETOILE BIOLOGIQUE CERTIFIE DEPUIS 2013,
TOUS LES PRODUITS SONT LOCAVORES ET DE SAISON.
NOS POTAGERS BIOLOGIQUES FOURNISSENT HERBES, FRUITS ET LEGUMES, ET NOUS

TRAVAILLONS CHAQUE JOUR AVEC DES PRODUCTEURS ET PECHEURS DE 1A REGION.

ELSA, C’EST AUSSI UNE ETOILE DECERNEE PAR LE GUIDE MICHELIN, UNE

CONFIANCE RENOUVELEE ANNEE APRES ANNEE DEPUIS 2014.

ELSA, C’EST ENFIN UNE PHILOSOPHIE, UN MODE DE VIE. RESPECTER 1A NATURE,
RESPECTER SON CORPS, MANGER SAINEMENT ET SURTOUT Y PRENDRE PLAISIR :

VOILA LE BIEN-ETRE AUQUEL NOUS ASPIRONS !

PIERRE-JEAN RICARDONI, DIRECTEUR DU RESTAURANT,
ET TOUTE L'EQUIPE

VOUS SOUHAITENT LA BIENVENUE A NOTRE TABLE.

DANS LE RESPECT DES REGLES SANITAIRES, CE PAPIER EST RECYCLE ET A USAGE UNIQUE.



CARTE

TOMATES DE COULEURS ET PECHE EN FRAICHEUR, BASILIC CITRON Y (%) 30€
CROQUANT DE LEGUMES D’ETE, CAVIAR D’AUBERGINE AUX HERBES DU POTAGER Y (%) 36€
CANNELLONI CONCOMBRE & AMANDE, THON CUIT ET CRU DE NOS COTES 42 €
COURGETTE VIOLON EN SABLE PARMESAN, LES FLEURS EN BEIGNETS 34 €
ENCORNET DE MEDITERRANEE, FENOUIL ET GAMBERONI DU GOLFE DE GENES(®) 56 €
CRUSTACES, CALAMARS ET COQUILLAGES, RAVIOLES A L’ENCRE DE SEICHE 78 €
POI1SSON DE PECHE LOCALE, GARNITURE RIVIERA, SAUCE VIERGE (%) 69 €
PATES MAISON, RASCASSE, JUS DE BOUILLABAISSE 45€
B@&UF MARINE, LEGUMES DE NOS JARDINS & CONDIMENTS TARTARE 66 €
VOLAILLE FERMIERE GRILLEE, POIVRON DOUX, POMMES SOUFFLEES () 48 €
AGNEAU ROTI, GARNITURE ESTIVALE ET PANISSES () 74 €
FROMAGES DE L’ARRIERE-PAYS, SALADE MESCLUN 25 €
FRUITS DE SAISON, CREME GLACEE, CRUMBLE NOISETTE CITRON (%) 26 €
SOUFFLE AUX AMANDES, BLANC-MANGER, GLACE AU LAIT D’AMANDE 29 €
MELON DE PROVENCE RAFRAICHI, FLEUR DE COURGETTE, CANOLI RICOTTA 25 €
FRUITS ROUGES DU MOMENT, GLACE ROQUETTE MIEL, PAIN DE GENES 32 €

W Vecan @ GLUTEN FREE

TAXES ET SERVICE INCLUS - LISTE DES ALLERGENES DISPONIBLE SUR DEMANDE

DANS LE RESPECT DES REGLES SANITAIRES, CE PAPIER EST RECYCLE ET A USAGE UNIQUE.



MENUS

PROPOSE AU DEJEUNER
VARIANT AU GRE DU MARCHE DU JOUR, IL SE COMPOSE D’UNE ENTREE

D'UN PILAT ET D’UN DESSERT, CAFE ET MIGNARDISES.
78 € PAR PERSONNE

PRrROPOSE AU DINER.

DECOUVERTE D'UN PRODUIT PHARE AU TRAVERS DE DECLINAISONS EN 5 PLATS
128 € PAR PERSONNE

PRrROPOSE AU DINER.

UNE EXCURSION GASTRONOMIQUE AUTOUR DE LA VIGNE EN § PLATS ELABORES A PARTIR
D’'UNE SELECTION DE VINS PAR NOTRE CHEF SOMMELIER
188 € PAR PERSONNE

TAXES ET SERVICE INCLUS - LISTE DES ALLERGENES DISPONIBLE SUR DEMANDE

DANS LE RESPECT DES REGLES SANITAIRES, CE PAPIER EST RECYCLE ET A USAGE UNIQUE.



