CAFE oF PAI?\S

MONTE-CARLO

I/)J

N



)/ A Jo ol L

v

0

O~

POUR PATIENTER HORS D'CEUVRES RAW BAR
Jamk?on de_ Pa.rme . 27 CEufs "Mayo" au Caviar "1868" 35 Saumon en Tartare 27
Affiné 30 mois, pickles maison Sucrine croquante, crolitons et ciboulette 'Cvg:’r?;nnadcig Z;:lggéz%r;:oncombre,
Farinata de Pois Chiches 19 C 5
! _ _ cur de Saumon Fumé 32 .
Poivre noir et romarin Créme au raifort, aneth et blinis -II—-IDi?endreoclft%Sneer; Slzlnfsfn'granches 29
Jéalmdbon I?ellota‘lbériqql(la, 42 Melon de Provence et Jambon de Parme 25 Tartare de Bar 32
ondiment aux polvrons gritles
P ? Mangue et basilic, vinaigrette coco gingembre
Focaccia moelleuse 25 Escargots de Bourgogne 19/38 _
Créme de truffe et roquette En persillade, 6 pces ou 12 pces ﬁro?/\éﬁfwg?sseeg?oee? gBil(’;)gue(arleberz 28
Barbagiuans 2 la Monégasque\f 19 Caviar d'Aubergines au Basilic \'d 19 Cocktail d it 32
Blettes et parmesan (10 pces) Pignons et Feta Avoo(éotaelt po?nceiggle es
Cecina de Boeuf Wagyu 32 Elsect?elsoc?uesadse;%ﬁgg;F’_’S%ilees 36 6 Huitres Perles de Monaco n°2 42
Pickles maison v 6 Huitres Gillardeau n°2 48
Foie Gras de Canard Maison 34 6 Huitres Fines de Claire n®3 _ 29
Pandoro grillé et chutney de fruits secs Au naturel, échalotes au vinaigre et pain de seigle
SALADES Croque Monsieur a la Truffe 29 Crudoﬁé partager (2 personnes) 69
Comté affiné, pastrami de volaille et sucrine Selon linspiration du chef
. Brioche au Homard facon Riviera 39
Salade.Cesar au Poulet 29 Paprika fumé, avocat et citron
Croustillant ou Crevettes
CEuf, tomates, romaine, croltons, SO U P ES
parmesan, sauce & ‘anchois \f
.. Soupe de Tomates glacées 19
La Belle S_alade Nicoise 27 Huile de basilic et focaccia croustillante
Roquette, laitue, tomate, concombre, Vl AN D E S
tichaut: | li s A A .
?hrolﬁ eibé,f;c‘,)%,\grons’ @uf olives Cratinée a l'Oignon "Francois Blanc" 2]
Burrata des Pouilles 23 L'agneau des Alpilles en curry 37 Soupe de Poissons de Roche 28
Tomates multicolores au basilic Riz basmati aux fruits secs, coriandre et grenade Rouille, crotitons et fromage
et condiment réti
Volaille fermiere rotie 39
Condiment basquaise et pommes grenailles
Tartare de Beeuf Charolais 33 POISSONS
PATES Préparé pour vous, pommes frites Saumon Label Rouge 39
Fondue de courgettes trompettes
R . Téte et langue de veau 39 Fleur en beignet
Papardelle a la Bolognaise 29 Légumes fondants et sauce Gribiche
Cépes et stracciatella Cabillaud fagon Grenobloise 40
T . Foie de Veau facon Café de Paris 42 Fricassée de pommes grenailles,
';agllollnl a !a,Truffe de Salson\/j 47 Purée de pommes de terre, bacon, capres, crottons et jeunes épinards
armesan offine sauce au Marsala Bouillabaisse a notre facon
Linguini aux Palourdes 33 . . Rouille safranée et crolitons 49
La Belle Milanaise 43
Fettucini au Poulpe épicé 39 Pommes frites et citron Pavé de Bar réti sur la peau
facon Riviera Caponata de l[égumes au citron 55
Andouillette Artisanale AAAAA 39 et jus de piperade
Ravioli aux Courgettes Trompettes\f3 | Sauce & la graine de moutarde Sole f M s
Menthe et ricotta, beurre de Safran Pc?rr?mgsg\?or;oeu?umere 79
GRILLADES GARNITURES 12
o _ . Pommes Vapeur
Sole a 'Huile de Thym 79 Filet de Beeuf a la Fleur de Sel 58 ] Eoinards tombés 3 UAil
Pommes vapeur Sauce béarnaise et pommes grenailles eunes tpinards tombes a '
. . Ecrasé de Courgettes Violons
Gambas geéantes en persillade 59 Noix d'Entrecote de Beeuf Angus 66 Purée de P de T
Fenouil croquant Sauce béarnaise ou chimichurri uree de Fommes ae lerre
. Pommes Frites
Poulpe de Roche 44 Epaule d'Agneau fondante 54
Romarin et ail confit, sauce chimichurri Panisses et fondue de jeunes blettes Salade Verte
Chou-fleur aux Epices 29 R : Riz Basmati
Graines de courge, grenade et sauce romesco Cote de Bcegf CharOIa.lse (1 kg) 130 Pommes Grenailles sautées a UAil
Sauce et garniture au choix
Caponatina de Légumes d'été, Citron
et Basilic
SUPPLEMENTS POUR LES PLUS PETITS (-12 ans) 25 Bouquetiére de Légumes
. Aiguillettes de volaille croustillantes ou steak haché Purée au Caviar 37
Truffe de saison 5gr 15 grillé ou cabillaud croustillant Purée 3 la Truffe 22
. Glace (2 boules) ou tranche de Cake ou s
Caviar 10gr 25 Fruits Frais Frites a la Truffe 22

Créme et condiments, blinis

CAVIAR DE LA MAISON "KAVIARI” SELECTION CAFE DE PARIS 50¢
250

LA PIECE D’EXCEPTION "SELON ARRIVAGE”

Nous consulter

Tarifs en Euro — Taxes et services (15%)

V' Végétarien | Liste détaillée des allergénes sur demande

Toutes nos viandes sont d'origine France ou UE
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Jamk?on de_ Pa.rme . 27 CEufs "Mayo" au Caviar "1868" 35 Saumon en Tartare 27
Affiné 30 mois, pickles maison Sucrine croquante, crolitons et ciboulette 'Cvg:’r?;nnadcig Z;:lggéz%r;:oncombre,
Farinata de Pois Chiches 19 C 5
! _ _ cur de Saumon Fumé 32 .
Poivre noir et romarin Créme au raifort, aneth et blinis -II—-IDi?endreoclft%Sneer; Slzlnfsfn'granches 29
Jéalmdbon I?ellota‘lbériqql(la, 42 Melon de Provence et Jambon de Parme 25 Tartare de Bar 32
ondiment aux polvrons gritles
P ? Mangue et basilic, vinaigrette coco gingembre
Focaccia moelleuse 25 Escargots de Bourgogne 19/38 _
Créme de truffe et roquette En persillade, 6 pces ou 12 pces ﬁro?/\éﬁfwg?sseeg?oee? gBil(’;)gue(arleberz 28
Barbagiuans 2 la Monégasque\f 19 Caviar d'Aubergines au Basilic \'d 19 Cocktail d it 32
Blettes et parmesan (10 pces) Pignons et Feta Avoo(éotaelt po?nceiggle es
Cecina de Boeuf Wagyu 32 Elsect?elsoc?uesadse;%ﬁgg;F’_’S%ilees 36 6 Huitres Perles de Monaco n°2 42
Pickles maison v 6 Huitres Gillardeau n°2 48
Foie Gras de Canard Maison 34 6 Huitres Fines de Claire n®3 _ 29
Pandoro grillé et chutney de fruits secs Au naturel, échalotes au vinaigre et pain de seigle
SALADES Croque Monsieur a la Truffe 29 Crudoﬁé partager (2 personnes) 69
Comté affiné, pastrami de volaille et sucrine Selon linspiration du chef
. Brioche au Homard facon Riviera 39
Salade.Cesar au Poulet 29 Paprika fumé, avocat et citron
Croustillant ou Crevettes
CEuf, tomates, romaine, croltons, SO U P ES
parmesan, sauce & ‘anchois \f
.. Soupe de Tomates glacées 19
La Belle S_alade Nicoise 27 Huile de basilic et focaccia croustillante
Roquette, laitue, tomate, concombre, Vl AN D E S
tichaut: | li s A A .
?hrolﬁ eibé,f;c‘,)%,\grons’ @uf olives Cratinée a l'Oignon "Francois Blanc" 2]
Burrata des Pouilles 23 L'agneau des Alpilles en curry 37 Soupe de Poissons de Roche 28
Tomates multicolores au basilic Riz basmati aux fruits secs, coriandre et grenade Rouille, crotitons et fromage
et condiment réti
Volaille fermiere rotie 39
Condiment basquaise et pommes grenailles
Tartare de Beeuf Charolais 33 POISSONS
PATES Préparé pour vous, pommes frites Saumon Label Rouge 39
Fondue de courgettes trompettes
R . Téte et langue de veau 39 Fleur en beignet
Papardelle a la Bolognaise 29 Légumes fondants et sauce Gribiche
Cépes et stracciatella Cabillaud fagon Grenobloise 40
T . Foie de Veau facon Café de Paris 42 Fricassée de pommes grenailles,
';agllollnl a !a,Truffe de Salson\/j 47 Purée de pommes de terre, bacon, capres, crottons et jeunes épinards
armesan offine sauce au Marsala Bouillabaisse a notre facon
Linguini aux Palourdes 33 . . Rouille safranée et crolitons 49
La Belle Milanaise 43
Fettucini au Poulpe épicé 39 Pommes frites et citron Pavé de Bar réti sur la peau
facon Riviera Caponata de l[égumes au citron 55
Andouillette Artisanale AAAAA 39 et jus de piperade
Ravioli aux Courgettes Trompettes\f3 | Sauce & la graine de moutarde Sole f M s
Menthe et ricotta, beurre de Safran Pc?rr?mgsg\?or;oeu?umere 79
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o _ . Pommes Vapeur
Sole a 'Huile de Thym 79 Filet de Beeuf a la Fleur de Sel 58 ] Eoinards tombés 3 UAil
Pommes vapeur Sauce béarnaise et pommes grenailles eunes tpinards tombes a '
. . Ecrasé de Courgettes Violons
Gambas geéantes en persillade 59 Noix d'Entrecote de Beeuf Angus 66 Purée de P de T
Fenouil croquant Sauce béarnaise ou chimichurri uree de Fommes ae lerre
. Pommes Frites
Poulpe de Roche 44 Epaule d'Agneau fondante 54
Romarin et ail confit, sauce chimichurri Panisses et fondue de jeunes blettes Salade Verte
Chou-fleur aux Epices 29 R : Riz Basmati
Graines de courge, grenade et sauce romesco Cote de Bcegf CharOIa.lse (1 kg) 130 Pommes Grenailles sautées a UAil
Sauce et garniture au choix
Caponatina de Légumes d'été, Citron
et Basilic
SUPPLEMENTS POUR LES PLUS PETITS (-12 ans) 25 Bouquetiére de Légumes
. Aiguillettes de volaille croustillantes ou steak haché Purée au Caviar 37
Truffe de saison 5gr 15 grillé ou cabillaud croustillant Purée 3 la Truffe 22
. Glace (2 boules) ou tranche de Cake ou s
Caviar 10gr 25 Fruits Frais Frites a la Truffe 22

Créme et condiments, blinis
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