g/ AC 1Y,

RESTAURANT

Socca, salade 18 Jambon Ibérigue AOC “de cebo” 24 mois, pan cON TOMATE 32
Salade d’artichaurs poivrade, huile d’olive citron 20 Frites de panisses 17 3 B
Mozzarella burrata, Tomares multicolores, balico 27 Pissaladiere d’Agui 18
Salade Fatouch 16 Sashimi de daurade sur |'aréTe 3%
Trio de Dips grecs Tzarziki, Tirokafreri, Tarama 29 Poulpe grillé & houmous 74
La conserverie de Marseille, “baby sardines” 29 Friture de calamars 79
Barbajuans MonégasQuEs 18 Carpaccio de creverre de san Remo, vinaiGrerTe de framboise 37

Panier de crudités, bagna provencale 32

Salade Nicoise de saison 32

TARTARE dE SAUMON AVOCAT-MANGUE, |EGEREMENT EpicE 30

Spagherti langouste (7 20 Gr) 9%

A

1 Eclars de parmesan, NecTAR de vinaiGre balsamioue 18 Fera grillée Aux AROMATES, TOMATE ET cONCOMbRE 27

C Minute de saumon grillée * 29 La péche du jour b Loy
4 modes de préparation au choix : !
Bar grillé au fenouil sec * 37 " n
- Grill¢é au fenouil sec
- En cro0te de sel

Sole meunitre ou gillée * 64 - A la ligure : Tomares, olives, pommes de TERRE, CAPRES

- Cuit Au four : vin blanc, citron, basilic, l[éGumes primeurs
A a - N\ A e . YA\
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Frirmo misro (calamareri, creveres, anchois, StJacoues) 46 Sur commande : King crab, bouillabaisse royale A Ia langouste ...

Sauté de calamars, ail, chorizo, piment d’Espellerre 74

TS SUGGERES AVEC UN ACCOMPAGNEMENT EN SUPPlEMENT
* Pla L




Piccara de veau Au citron * 29
Hamburger Aau Comré er lard fumé 3%
Brocherre de pouler orientale, créme d’ail, salade orientale * 25
TarTtARE classioue ou A litalienne 39
Coeur d’entrecore grillée (Black Angus, Argentine, 200 q.) * 29
Milanaise de veau * 29
* Plars SUGGERES AVEC UN ACCOMPAGNEMENT EN SUppLEMENT
9
I i Rararouille /
Légumes grillés /
Pommes frites /
Purée de pomme de Terre /
b Supplément Truffes  +20
Spagherti aux palourdes 42
Gnocchis piemonTais, bEURRE ET sAUGE 22
Risorro du jour 3%
SpAGHETTI POUTARGUE ET OURSIN 44
4
_) PATisSERiE pARISIENNE 16

CRrépes Suzerte 22
Yaourr frozen, fruits Rouges, Toppings et crousTillants (dessert familial A parTaGeR) 26
Soufflé au chocolar 22
Glaces er sorbers maison (% parfums) 12
Fruits frais de saison L / XL / XXL 29 / 3% / 190
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Demandez NoTre spécialité du jour A pARTAGER

Liste des allergenes disponible sur demande

Prix Ners en € - Taxes er service inclus




