
 

 

SHARING FROID 

 LEGUMES A CROQUER         23 € 
Légumes croquants ,fromages  et houmous de betterave  

 BELLOTA           30 € 
Jambon ibérique tranché, poivrons à l’huile, olives et focaccia  

 GUACA COLADA         21 € 
avocat - coco - ananas - crackers 

 GRAVLAX DE SAUMON         32 € 
Aneth - betterave - épices - croquant de seigle  

 HOMARD          30 € 
 Brioche - mayonnaise yuzu - ciboulette  

 FOIE GRAS           26 € 
Chutney - épices 

 

SHARING CHAUD 

 ARANCINI          26 € 
A la façon risotto - Champignons - parmesan  

 PANKO DE CREVETTES         29 € 
Sauce à la mangue - gingembre - piment doux 

 PASTRAMI DE BŒUF « NY STYLE »        31 € 
provolone - moutarde - pickles  

 FALLAFELS « FUNKY »         24 € 
houmous de betterave - citron vert brulé  

 KEFTA DE BŒUF         27 € 
Brochettes de bœuf à la menthe - coriandre et yaourt acidulé  

 CUBANO PULLED PORK        31 € 
coriandre - comté - oignons frits   

 POULPE ANTICUCHO          29 € 
chimichurri - ananas - jalapenos   
 
 

SHARING DESSERT  
Découvrez aussi nos cocktails en accompagnement... 

 TUTTI FRUTTI          25 € 
Fruits de saison à partager   

 CHURROS SAUCE CHOCOLAT         16 € 
Sucre cannelle - sauce chocolat - turron  

 FINGER CHOCO NOISETTES         14 € 
Caramel beurre salé 

 MINI BABA                                                                                          13 €   
Passion - coco - mangue     

Prix nets et service compris 



 

 

COLD SHARING  

 CRUCNHY VEGETABLES         23€ 
Cheese / beet hummus  

 BELLOTA           30€ 
Pepper in oil / olives / focaccia 

 GUACA COLADA          21€ 
avocado / coconut / pineapple / crackers  

 LOBSTER          30€ 
Brioche / yuzu mayonnaise / chives 

 FOIE GRAS           26€ 
Chutney 

 GRAVLAX SALMON         32€ 
Dill / beet / spices / rye crisp 

 

WARM SHARING  

 ARRANCINI           26€ 
Mushrooms / parmesan cheese 

 BEEF PASTRAMI «  NY STYLE »        31€ 
provolone /mustard / pickles 

 SHRIMP PANKO         29€ 
Mango sauce / ginger / sweet pepper  

 FALLAFELS « funky »          24€ 
Beet hummus / burnt lime  

 CUBANO PULLED PORK         31€ 
Coriander / Comté cheese / fried onions   

 BEEF KEFTA          27€ 
Mint / coriander / yogurt / grenade 

 OCTOPUS ANTICUCHO         29€ 
Chimichurri / pineapple / jalapenos  

 
DESSERT SHARING 

What about our cocktails to accompany your dessert ? 
 

 TUTTI FRUTTI            25€ 
Seasonal fruit to share   

 CHOCOLATE AND HAZELNUT FINGER       16€ 
Salted butter caramel           

 CHURROS          14€ 
Cinnamon sugar / chocolate sauce / turron  

 MINI BABA          13€ 
Passion fruit / coconut / mango 

 

 

 

 

 


