
Mumm “Cordon Rouge” 70 e /  90 e
Perrier Jouët “Grand Brut” 75 e /  100 e
Laurent Perrier “La Cuvée” 80 e /  110 e
Moët & Chandon “Brut Impérial” 90 e /  120 e
“R” de Ruinart 100 e /  130 e
Veuve Cliquot “Carte Jaune” 110 e /  145 e
Ruinart “Blanc de Blancs” 150 e  /  180 e

Taittinger “Comtes de Champagne” 2006  220 e  / 250 e 

Deutz “Amour de Deutz” 2007  270 e / 300 e 

“Dom Pérignon“ Vintage 2009  350 e / 400 e 

“Cristal” Roederer 2008  350 e / 400 e
Krug Grande Cuvée  450 e / 550 e

Jeeper 80 e /  100 e
Billecart-Salmon 110 e /  145 e
Ruinart Brut  150 e  / 180 e

Laurent Perrier 190 e /  220 e
Taittinger “Comtes de Champagne” 2006 340 e

Dom Ruinart 2004  480 e

Krug  650 e

“Cristal“ Roederer 2008  900 e

“Dom Pérignon“ Vintage 2005  900 e

Sélection du Sommelier 12 e /  16 e
Jeeper Brut Rosé 13 e /  18 e

Ruinart “Blanc de Blancs” 20 e /  24 e
Ruinart Rosé 20 e /  24 e

Laurent Perrier “La Cuvée” 240 e

Veuve Cliquot “Carte Jaune”  290 e
Ruinart “Blanc de Blancs” 360 e

“Cristal“ Roederer 2007  1100 e

“Dom Pérignon“ Vintage 2009 1100 e 

Krug Grande Cuvée 1100 e

Laurent Perrier Rosé  450 e

“Cristal“ Roederer Rosé 2007  1700 e

“Dom Pérignon“ Vintage Rosé 2004 1900 e

 Taxes et service compris - Taxes and service included

MAGNUM  (150 cl.)

JÉROBOAM  (300 cl.)

 LES BRUTS    LES ROSÉS

Moët & Chandon “Brut Impérial”   800 e 

Ruinart “Blanc de Blancs” 1300 e

“Dom Pérignon” Vintage 2003 6000 e

11
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III

Patron XO Café 9 e  / 12 e
Kahlua 9 e  / 12 e
Bailey’s 9 e  / 12 e
Frangelico 9 e  / 12 e
Sambuca 9 e  / 12 e 
Anisette Marie Brizard 9 e  / 12 e
Grand Marnier cuvée Louis Alexandre 9 e  / 12 e
Cointreau 9 e  / 12 e
Get 27 9 e  / 12 e
Get 31 9 e  / 12 e
Malibu 9 e  / 12 e
Mandarine Napoleon 9 e  / 12 e 

Yuzushu - Liqueur de Yuzu 9 e  / 12 e 

Anzushu - Liqueur d’Abricot 9 e  / 12 e

Amaretto Di Sarono 9 e  / 12 e
Jagermeister 9 e  / 12 e
Fernet Branca 9 e  / 12 e
Averna 9 e  / 12 e
Montenegro 9 e  / 12 e
Chartreuse Verte 9 e  / 12 e
Drambuie 9 e  / 12 e
Southern Comfort 9 e  / 12 e 
Benedictine 9 e  / 12 e
Limoncello 9 e  / 12 e
Manzana Verde 9 e  / 12 e
Pimm’s n°1 9 e  / 12 e

LlQUEURS  5 cl  CHAMPAGNE A LA COUPE  12 cl

CHAMPAGNE 75 cl

SHO CHlKU BAl / Taru 30 cl 30 e 
Il se caractérise par son gout boisé dû à sa maturation en fûts de cèdre  
fabriqués dans le village de Yoshino qui se trouve dans la région de Nara.

SAYORl / Nakadori Junmaï 30 / 72 cl 60 / 120 e 
Belle tension et minéralité qui se manifeste d’emblée avec un nez vif, presque anisé.  
En bouche, ce sont des notes iodées qui prédominent, avec une ossature souple et onctueuse.  
La finale est longue et enveloppante sur de subtils parfums de fruits secs, avec une belle amertume et de jolies pointes d’acidité.

KOï KOï / Junmaï Ginjo 30 / 72 cl 70 / 140 e 
Nez très floral, typique des sakés ginjo, présentant de rafraîchissants arômes de fruits à chair blanche.  
En bouche, il est limpide et suave, sur des notes de fleurs d’oranger, et une belle persistance aromatique sur le melon.  
Finale désaltérante avec beaucoup de fraîcheur.

KAWASEMl / Junmaï Genshu 30 / 72 cl 80 / 160 e 
Unique en son genre, car très expressif, plutôt doux, et vraiment fruité.  
Il dévoile des notes de poire bien mûre, de litchi, des senteurs épicées et légèrement poivrées.  
Il se développe en bouche sur le jus de fruits, avant de s’ouvrir sur des notes plus céréalières de mie de pain,  
et finir par des sensations légèrement acidulées laissant le palais frais et disponible. 
Idéal pour s’initier à la découverte du saké…

KlKKA  / Junmaï Nama Genshu 30 / 72 cl 110 / 220 e
Son nez frais évoque le champagne, le bois de chêne, les champignons.  
La bouche est complexe, onctueuse. Elle évolue lentement sur des sensations minérales 
 et sur davantage d’amertume, soutenant des notes de cacao et d’orange amère.  
En finale, la persistance des fruits amène beaucoup de fraîcheur.

SAKÉS
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Apérol Spritz 12 e  / 17 e

Kir Royal 14 e  / 16 e 

Kir Vin Blanc 7 e  / 9 e

Martini Rouge 6 e  / 8 e

Martini Blanc 6 e  / 8 e

Martini Dry 6 e  / 8 e

Campari 6 e  / 8 e

Apérol 6 e  / 8 e

Lillet Blanc 6 e  / 8 e

Absinthe - Pernod 6 e  / 8 e

Ricard 6 e  / 8 e

Bourgogne Chardonnay 7 e  / 9 e 
Seguin - Manuel - 2016

Sancerre “Grande Réserve” 9 e  / 12 e 
Henri Bourgeois - 2017

Chablis 1er Cru - 2014 20 e  / 24 e

Bourgogne - Pinot Noir - Jadot - 2014 7 e  / 9 e

Gigondas “La Tour Sarrazine” - 2015 9 e  / 12 e 
Dom. Le Clos des Cazaux

Pomerol - Château Bonalgue - 2007  20 e  / 24 e

SlNGHA   Thaïlande 6 e  / 8 e

KlRlN   Japon 6 e  / 8 e

ASAHl   Japon 6 e  / 8 e

COEDO RURl   Japon 6 e  / 8 e

HElNEKEN   Pays-Bas 6 e  / 8 e

CORONA EXTRA   Mexique 6 e  / 8 e

BlERESAPERlTlFS

Jameson  (Irlande) 10 e /13 e 140 e
Black Bush  (Irlande) 11 e /14 e 160 e
Monkey Shoulder  (Ecosse) 11 e /14 e 160 e
Johnnie Walker Black Label  (Ecosse) 11 e /15 e 180 e 

Chivas 12 ans  (Ecosse) 11 e /15 e 180 e
Jack Daniel’s  (USA) 11 e /15 e 180 e
Crown Royal  (Canada) 11 e /15 e 180 e
Glenlivet Founder’s Reserve  (Ecosse) 12 e /16 e 200 e
Maker’s Mark  (USA) 12 e /16 e  200 e

Macallan Amber  (Ecosse) 22 e 280 e 

Glenmorangie 18 ans  (Ecosse) 20 e 260 e
Oban 14 ans  (Ecosse) 18 e 230 e
Lagavulin 16 ans  (Ecosse) 18 e 230 e
Talisker Port Ruighe  (Ecosse) 17 e 210 e
Laphroaig Triple Wood  (Ecosse) 18 e 230 e
Glenfiddich Project XX  (Ecosse) 20 e 260 e
Jack Daniel’s Single Barrel (USA) 17 e 210 e
Hudson Baby Bourbon  (USA) - 35 cl 18 e 120 e
Hudson Manhattan Rye  (USA) - 35 cl 20 e 140 e
Yamazaki Distiller’s Reserve  (Japon) 18 e 230 e
Hakushu Suntory 12 ans  (Japon) 25 e 320 e
Yamazaki 12 ans  (Japon) 25 e 320 e

PRESTlGE

Macallan Ruby  (Ecosse) 39 e  650 e
Macallan Rare Cask  (Ecosse) 60 e 990 e
Johnnie Walker Blue Label  (Ecosse) 45 e 750 e
Glenfiddich 21 ans  (Ecosse) 35 e 590 e
Chivas Royal Salute 21 ans  (Ecosse) 30 e 490 e 

Chivas Royal Salute Hundred Cask  (Ecosse) 55 e 950 e
Hibiki Suntory 17 ans  (Japon) 30 e 490 e 

Hibiki Suntory 21 ans  (Japon) 50 e 850 e 

Nikka Taketsuru 21 ans  (Japon) 35 e 590 e 

Yamazaki 18 ans  (Japon) 45 e 750 e

Rémy Martin 1738 25 e 320 e

Rémy Martin XO 30 e 490 e

Hennessy XO  35 e 590 e

Martell Cordon Bleu 35 e 590 e

Delamain Réserve de la Famille 70 e 1300 e

PRESTlGE

Hennessy Paradis 120 e 2000 e

Hennessy Paradis Impérial 400 e 6000 e

Rémy Martin Louis XIII 350 e 5000 e

ARMAGNAC

Bas Armagnac Domaine Ognoas 2002  20 e

Bas Armagnac Domaine Ognoas 1973  30 e

CALVADOS
Calvados Hors D’Age Venerable Groult  20 e 

Calvados Réserve Ancestrale Groult  40 e

GRAPPA NONlNO
Fragolino  15 e 

Ribolla  15 e 

Picolit  25 e 

Riserva  35 e

WHlSKY COGNAC
Verre  

5 cl.
Bout.  
70 cl.

Verre  
4 cl.

Bout.  
70 cl.

Verre  
4 cl.

Verre  
4 cl.

Verre  
4 cl.

Verre  
4 cl.

Verre  
4 cl.

Bout.  
70 cl.

Bout.  
70 cl.

Taxes et service compris - Taxes and service included

 ROSÉS

 Provence - Domaine Saint-André de Figuière “Cuvée Première” 7 e  / 9 e

 Provence - Château d’Esclan “Whispering Angel” 9 e  / 12 e

 Provence - Domaine Ott - Château de Selle 16 e  / 20 e

VlNS AU VERRE 14 cl

 BLANCS   ROUGES

Porto Fine White Graham’s 7 e  / 10 e
Sherry Tio Pepe 7 e  / 10 e
Takara Plum Wine (vin de prune) 7 e  / 10 e

Porto Tawny Graham’s 7 e  / 10 e
Porto Quinta de Vargellas Vintage 2005 20 e
Porto Colheita Niepoort 2000 35 e

VlNS DOUX  7 cl
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Russian Standard Platinium  (Russie) 10 e /13 e 140 e

Titomirov  (Russie) 11 e /15 e 180 e

Russian Imperia  (Russie) 11 e /15 e 180 e

Beluga Silver  (Russie) 11 e /15 e 180 e

Legende du Kremlin  (Russie) 11 e /15 e 180 e

Belvedere  (Pologne) 11 e /15 e 180 e

Grey Goose  (France) 11 e /15 e 180 e

Cîroc  (France) 11 e /15 e 180 e

Ketel One  (Pays-Bas) 11 e /15 e 180 e

Absolut Elyx  (Suède) 11 e /15 e 180 e

Magnum Belvedere  (Pologne)  380 e

Magnum Grey Goose  (France)  380 e

PRESTlGE

Stolichnaya Elit  (Russie) 25 e 320 e

Beluga Gold  (Russie) 35 e 590 e

GlN

Tanqueray  (Angleterre) 11 e /15 e 180 e

Bombay Sapphire  (Angleterre) 11 e /15 e 180 e

Hendrick’s  (Ecosse) 11 e /15 e 180 e

Monkey 47  (Allemagne) 12 e /16 e 170 e

Mare  (Espagne) 12 e /16 e 200 e

Tanqueray Ten  (Angleterre) 18 e 230 e

Taxes et service compris - Taxes and service included

Cachaça Sagatiba  (Brésil) 10 e /13 e   140 e

Havana 3 ans  (Cuba) 11 e /14 e  160 e

Sailor Jerry  (Caraïbes) 11 e /14 e  160 e

Mount Gay Black Barrel  (Barbade) 15 e 180 e 

Havana Club 7 ans  (Cuba) 16 e 200 e

Diplomatico 12 ans  (Venezuela) 17 e 210 e

El Dorado Demerara 15 ans  (Guyana) 18 e 230 e

Angostura 1824  (Trinidad & Tobago) 18 e 230 e

Dos Maderas PX 5+5  (Espagne) 18 e 230 e

PRESTlGE

Saint-James 1765  (Martinique) 20 e 260 e

Ron Zacapa Etiqueta Negra 23  (Guatemala) 20 e 260 e

Diplomatico Vintage  (Venezuela) 30 e 490 e

Clément 1976  (Martinique) 45 e 750 e

TEQUlLA

Patron Silver 12 e /16 e 200 e

Gran Patron Platinium 40 e 690 e

Don Julio 1942 30 e  50 e 850 e

Milagro Select Barrel Reserve - Silver  15 e 25 e 320 e

Milagro Select Barrel Reserve - Anejo  20 e 30 e 490 e

CLASE AZUL TEQUlLA 

Clase Azul Reposado 22 e 35 e 550 e
Clase Azul Anejo 90 e 140 e 2200 e

Verre  
5 cl.

Verre  
4 cl.

Verre  
5 cl.

Bout.  
70 cl.

Bout.  
70 cl.

Bout.  
70 cl.

Bout. 175 cl.

Verre  
5 cl.

Verre  
4 cl.

Verre  
4 cl.

Verre  
4 cl.

Verre  
4 cl.

Verre  
4 cl.

Shot  
2,5 cl.

Shot  
2,5 cl.

Bout.  
70 cl.

Bout.  
70 cl.

Bout.  
70 cl.

Bout.  
70 cl.

Bout.  
70 cl.

Bout.  
70 cl.

VODKA RHUM

Coca Cola 5 e  / 6 e

Coca Cola Zero 5 e  / 6 e

Schweppes Tonic 5 e  / 6 e

Schweppes Bitter Lemon 5 e  / 6 e

Bitter San Pellegrino 5 e  / 6 e

Orangina 5 e  / 6 e

7up 5 e  / 6 e

Perrier - 33 cl 5 e

Pure Evian - 33 cl 5 e

Pure Evian - 75 cl 7 e

Badoit - 75 cl 7 e 

Red Bull 7 e

Fever Tree Tonic 8 e

Fever Tree Ginger Ale  8 e

Fever Tree Ginger Beer  8 e

Nectar de mangue 8 e

Nectar de fruit de la passion 8 e

Nectar de litchi 8 e 

Nectar de fraise 8 e

Nectar pêche de vigne 8 e

Nectar d’abricot 8 e 

Jus d’ananas 8 e

Jus de grenade 8 e

Jus de pomme reinette 8 e 

Jus de tomate 8 e

Jus de mandarine 8 e

SOFT DRlNKS

JUS DE FRUlTS
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Orange            6 e  / 8 e       Citron         6 e  / 8 e Pamplemousse       6 e  / 8 e

LA COLLECTlON “ALAlN MlLLlAT”

MOCKTAlLS

ALOHA :  Jus de fruits de la passion, fruits de saison 8 e  / 10 e

BANDlT MANCHO :  Miel infusé au gingembre, soda maison menthe et citron vert, coulis poire et framboise 8 e  / 10 e

MANGO GRENADE :  Coulis de mangue, jus de fruits de la passion, jus de citron, grenadine 8 e  / 10 e

Happy Lounge   18 h / 20 h
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 ROSE lNTENSE 25 e  / 30 e

Ruinart Rosé, crème de mûre, sirop hibiscus-verveine fraîche fait maison
Ruinart Rosé, blackberry cream, home-made hibiscus-fresh verbena syrup

 YUKULlLl 12 e  / 17 e

Gin, saké, purée de yuzu, jus et liqueur de litchi, kumquat frais, Perrier
Gin, sake, yuzu purée, lychee juice and liquor, fresh kumquat, Perrier

 ROYAL FRUTTl 15 e  / 19 e

Champagne, crème de mûre, coulis de passion, sirop d’orange
Champagne, blackberry cream, passion fruit coulis, orange syrup

 BUBBLE WAP 15 e  / 19 e

Champagne, purée de fraise, sirop framboise-rose, fleur de sureau
Champagne, strawberry purée, raspberry-rose syrup, elderflower

 ASlAN SPRlTZ 12 e  / 17 e

Aperol, Campari, sirop de fleur de sureau, saké pétillant
Aperol, Campari, elderflower syrup, sparkling saké

 GREEN ATTlTUDE 15 e  / 19 e

Champagne, liqueur de melon, jus de citron, purée de yuzu, menthe fraîche
Champagne, melon liquor, lemon juice, yuzu purée, fresh mint

 OH MY DOG 12 e  / 17 e

Gin infusé au poivre blanc, liqueur Pama, sirop framboise-rose, quartiers de citron vert, limonade
Gin infused with white pepper, Pama liquor, raspberry-rose syrup, lime segments, lemonade

 CACTUS MANlAC 21 e  / 25 e

Tequila Patron Reposado, liqueur Mandarine Napoléon, purée de yuzu
Tequila Patron Reposado, Mandarine Napoléon liquor, yuzu purée

 SAMOURAï THAï 16 e  / 20 e

Yamazaki Distiller’s Reserve, Martini rouge, coulis de passion, miel de romarin, basilic thaï
Yamazaki Distiller’s Reserve, red Martini, passion fruit coulis, rosemary honey, thaï basil

 SCOTTlSH FlRE 21 e  / 25 e

Glenfiddich Project XX, purée d’ananas rôti maison, extrait de gingembre frais
Glenfiddich Project XX, home-made roasted pineapple purée, fresh ginger extract

 SWEET SPlCY 12 e  / 17 e

Tequila infusée au piment, jus de fruit de la passion, coulis de framboise, sirop de vanille, poivron
Tequila infused with hot pepper, passion fruit juice, raspberry coulis, vanilla syrup, bell pepper

 ELECTRlC DAïKlRl 16 e  / 20 e

Rhum brun infusé à la fleur de Sechuan, jus de citron vert, sirop de sucre de canne
Dark rhum infused with Sechan flower, lime juice, cane syrup

 JACK N’JULEP 12 e  / 17 e

Jack Daniel’s, sirop de gingembre, quartiers d’orange, menthe fraîche, lemon soda
Jack Daniel’s, ginger syrup, orange segments, fresh mint, lemon soda

 WARSAW MOJlTO 12 e  / 17 e

Vodka, jus de pomme, fleur de sureau, quartiers de citron vert, menthe fraîche
Vodka, apple juice, elderflower, lime segments, fresh mint

MONTE-CARLO SlGNATURE

   Taxes et service compris - Taxes and service included

BUBBLE DELlGHT
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