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Menu

Le Caviar

Et sériole en ceviche, marinée au jus de clémentines,

avocat onctueux

Le Homard

Et tronçon de lotte cuit à la plancha, 

polenta de maïs frais, patate douce, 

beurre blanc au citron vert

 
Le Bœuf Angus

Cœur de filet rôti entier au poivre de Sancho, 

effiloché à la Royale,

légumes anciens sautés

Les Fruits Exotiques

Moelleux noix de coco et citron noir, 

marmelade de mangue aux baies de passion, 

sorbet bergamote

Mignardises et frivolités de la Saint Sylvestre

Café

Champagne R de Ruinart

Menu

Caviar

And yellowtail ceviche marinated in clementine juice, 

smooth avocado

 
Lobster

And monkfish cooked on plancha, 

fresh corn polenta, sweet potato, 

beurre blanc with lime 

 
Angus beef

Tenderloin center cut roasted with Sancho pepper, 

pulled beef in Royale style, 

sautéed vegetables 

 
Tropical fruits 

Coconut & black lemon soft cake, 

mango marmalade flavoured with passion berries,

bergamot orange sorbet 

New Year’s Eve Delicacies & Frivolities

Coffee

Champagne R de Ruinart


