LES BIERES

BLONDES A LA PRESSION

Weihenstephan
Heineken

BLANCHE A LA PRESSION
Weihenstephan Hefeweissbier

EN BOUTEILLES

Biére de Monaco, Weihenstephan Pilsner, Corona
Carlsberg, Leffe

Pelforth (Brune]

Flo 58 bio (Ambrée)

Weihenstephan Vitus (Ambrée)

Heineken - [sans Alcool)

LES BOISSONS FROIDES

Schweppes Tonic, Coca-Cola, Coca-Cola Zéro,
Sprite, Gini, Ginger Ale, Orangina

Red Bull

Cafe ou The glace

JUS DE FRUITS

Orange, Tomate, Péche, Pomme, Ananas, Banane, Exotique, Abricot
Pamplemousse, Cranberry

JUS DE FRUITS FRAIS PRESSES
Pamplemousse, Orange ou Citron

EAUX MINERALES

Evian, Perrier - 33 cl
Eau aromatisée (sirop)

LES BOISSONS CHAUDES

Café Expresso

Café américain au lait ou Cappuccino

Chocolat chaud ou Chantilly Café américain chantilly
Latte macchiato

THES

Earl Grey, Darjeeling, Ceylan, Thé vert a la Menthe,
Jasmin, English Breakfast Tea

INFUSIONS

Verveine, Tilleul, Camomille, Menthe
Irish Coffee (Jameson)

LES CHAMPAGNES ET VINS

Taittinger « Cuvee Prestige »
Ruinart « R »

Taittinger « Prestige » — Rose
Ruinart — Rosé

BLANCS

Chablis « Saint-Martin » - Domaine Laroche 2018
Sancerre « Grande Réserve » - Domaine Henry Bourgeois 2018
Pouilly Fumé « Les Terres Blanches » - Pascal Jolivet

ROSES

Miraval Cote de Provence 2018
Chateau de Selle «Domaine Ott» Provence 2018
Chateau Latour Leveque Petale de Rose 2019

ROUGE

Chateau D'Alix 2016 — Pessac Leognan
Sancerre « La Bondenotte » - P. Lolivet
Consulter la carte des vins de la Brasserie

Les Vins au Verre

Selection du mois (Blanc, Rosé, Rouge)
Fondugues-Pradugues « Eau de Rosé » 2018 -rosé (Provence)
Crozes-Hermitage « Les Meysonniers »2018 - blanc (Rhdne)
Pouilly Fumé « Terres blanches »2018 - blanc (Loire)

Sancerre « La Bondenotte » - rouge ( loire]
Chateau D’Alix 2016 — Pessac Leognan - rouge (Bordeaux)

Kir (Bourgogne Aligoté & Cassis]

Sauternes — Domaine Les Justices

Muscat de Beaumes de Venise (vin doux naturel)
Kir Café de Paris (Crémant de Loire & cassis)
Coupe de Champagne - Taittinger

Coupe de Champagne - Taittinger Rosé

Kir Royal (Champagne & Créme de Cassis)

80 cl

40 €
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105 €
159 €
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LES COCKTAILS

Champagnes 22 €
MC SUMMER
GRAND PRIX
LA JOIE DE MONACO Ligueur de péches, Ligueur de fraises, Champagne

Passoa, Coulis de fraise, Champagne

Cognac, Passoa, jus d'ananas, sirop de grenadine, Champagne

Creations 21€

HAVANA GREEN Rhum Havana 3, Pisang Ambon, Lime, Jus d'ananas, Tonic

Cocktail vainqueur du concours inter-établissements Monte-Carlo Société des Bains de Mer

BACCARA Amaretto di Saronno, Vodka, Liqueur de péche, Ananas, Coulis de fraise

BORA-BORA Rhum, Curagao, Malibu, Jus d'ananas, Bananes & fruits passion

THE BEACH BOY \lodka, Liqueur de péche. Jus d'orange. Jus de Cranberry

PEACH TREE Whisky, jus de péche, jus de lime, sucre

Classiques 21€

PINACOLADA, CAIPIRINHA, MOJITO, MARGARITA, PLANTER’S PUNCH
GIN FIZZ, FROZEN DAIQUIRI (fraise, mangue ou framboise), COSMOPOLITAN..

APEROL SPRITZ, MC SPRITZ 17€
SUMMER TWIST  Biere blonde, citron vert, menthe fraiche €
Sans alcool 18€
MC RAINBOW Jus d'Ananas, Jus de Mangue, Jus de citron vert, sirop d'orgeat, coulis de fraise

COLIBRI Jus de banane, Jus exotique, sirop de fraise

PARADIS Jus d'orange. Jus de pamplemousse, Jus d'ananas, Sirop d'orgeat, sirop grenadine

NOS COUPES DE GLACES

Créme a l'ancienne, « affogato » au Cafe 16€
Glace vanille, double expresso, chocolat au sucre brun |
Vanilla ice-cream with coffee and chocolate

Banane split 18€
Glace vanille, chocolat et sorbet fraise, banane fraiche, sauce chocolat, amandes caramélisees, chantilly
Vanilla and chocolate ice-creams, strawberry sorbet, fresh banana,

Chocolate sauce, caramelized almonds and whipped cream

Gianduja 20€

Glace gianduja, vanille, Noisettes caramelisees, Sauce caramel, chantilly, eclats chocolat
Ice-cream gianduja and vanilla, dark chocolate cream, Caramelized hazelnuts and whipped cream

Fruits Rouges Melba 20€
Sorbet framboise et fraise, Glace vanille, meringue, Fruits rouges frais, chantilly
Raspberry and strawberry sorbet, vanilla ice-cream. meringhe, fresh red fruits and whipped cream

Moka 17€
Glace café, chocolat, noisettes caramelisees, sauce chocolat noir, chantilly, éclats chocolat
Coffee and chocolate ice cream. caramelized hazelnuts, dark chocolate sauce and whipped cream

Citron glacé 171€
Sorbet citron, double vodka, citron confit, menthe
Lemon sorbet, double shot of vodka, candied lemon and mint

Milkshakes Cafe de Paris 14€
Vanille, chocolat, fraise | Vanilla, chocolate, strawberry
Glaces et sorbets (3 boules) 12€

Glaces : Vanille, chocolat, café, gianduja [ Ice-cream: vanilla, chocolate, coffee, gianduja
Sorbets : fraise, framboise, citron, mangue [ Sorbet: Strawberry, raspberry, lemon, mango

DESSERTS € PATISSERIES

Tranche de cake b€
Patisseries fines ou Tartes aux fruits de saison 12€
Crépes Suzette 12€

LES TAPAS





