
 

 

 

V I N  A U  V E R R E  

 
 

 

 

 

B L A N C  

Domaine Le Clos de Cazaux 

Vacqueyras « Les clefs d’or » 

2018 

 

R O S É  

Château de Vaudois 

Côtes de Provence  

2018 

 

R O U G E  

Le Château de La Liquiere 

“Les Amandiers” 

Faugeres 

2018 

 

 

 

 

 

 

 

 

D E J E U N E R  
 

 
 

Salade César  

Caesar salad 

 

Ou/Or 

Pasta casarecce à la façon du moulinier 

Casarecce pasta cooked like a risotto 

 

Rougets à la monégasque, panisses 

Red mullet, tomatoes and olives sauce, Panisses of chickpea flour 

 

Ou/Or 

Pièce de bœuf Angus sur la braise, primeurs de nos paysans 

Angus beef cooked in a firewood place, local vegetables 

 

Soufflé traditionnel de l’Hôtel de Paris 

Hôtel de Paris traditional soufflé 

Ou/or 

Tian aux agrumes, crème en amertume 

Citrus fruits Tian, slight bitterness cream 

65  [entrée, plat et dessert] 

90  [entrée, plat et dessert] [2 verres de vin et eau minérale] 

Menu valable hors jours fériés et spéciaux 

 


