Menu di stagione 78

Verdure dei giardini dell’Hermitage ~
Polpa di olive

Pomodoro di campo e bacche rosse
mozzarella di Bufala

Oppure

Verdure marinate allo zafferano di Provenza
funghi d’estate

Sella di agnello delle PreAlpi
piccoli farciti alle verdure

Oppure
Merluzzo <>

“Ratatouille”

Soufflé
Lampone, sorbetto basilico, yuzu
Oppure

Timballo al cioccolato Nyangbo
caramello speziato, biscotto alla nocciola

Momento gourmand 140
(servito solo alla sera)

Verdure dei giardini dell’Hermitage =~
polpa di olive

Astice blue in freschezza
Anguria e gelatina di pepe all’anice

San Pietro del Mediterraneo X>

zucchine del paese e basilico

Vitello e lardo di Colonnata
bietola, gallinacci, pomodori

Selezione di formaggi freschi e stagionati, “Céneri” Monaco
misticanza di Nizza, frutta e marmellata

Fragole Mara di bosco, meringa barbabietola
yogurt ghiacciato, aloe vera



