
•    •    Plats   •     •      •    • • 

Calamaris bel kezébra	 38	

calamars sautés ail & coriandre

Paëlla tradicional 	 44	 

riz bomba, safran, pimientos, aileron de volaille, gamberoni, 

chorizo, courgette & tomates 

Saint-pierre chermoula	 52	

snacké, légumes de saison & harissa, semoule à l’huile d’argan

Pesce spada alla messinese	 46

espadon à la plancha, céleri, tomates, olives, câpres, citron 

& raisins secs 

Loup fatayer	 48	 

grillé, socca, marmelade de tomate

Moussaka Evi Evane	 38	 

à la crème de féta & huile d’olive à la menthe

Coquelet chich taouk, roz bil sha’riyah 	 40	 

rôti, piment, paprika & riz parfumé, vermicelles croustillants

Agneau charwarma, fattouch	 38	 

à la broche, cardamome, girofle, ail 

& salade romaine, tomate, concombre, menthe, sauce blanche

•   •  •         •    Desserts   •  •     •

Farawla	 17 	 

fraises, fleur d’oranger, sorbet badiane & citron confit

Caillé de brebis	 16	 

pêche, panna cotta verveine

Baklava	 17 	 

aux noisettes & chocolat

Soufflé	 17 	 

cerise / rose

Mousse au chocolat	 17 	 

de notre Manufacture à Paris au safran varois 

Pastilla	 15 	 

à la framboise, sorbet fruits rouges

Citron de pays	 17 	 

confit / givré & basilic

•     • •     •   Mezzés     • •      •  •

Assortiment de 3

2 1

Assortiment de 5

32

Assortiment de 7

43

Vitello tonnato 

veau, câpres, sauce au thon

Anchois marinés 

kabis de légumes

Courgettes 

grillées / rafraîchies au cumin, tomate & piment

Carpaccio de sériole 

pois chiches, menthe et citron confit

Borek  

féta / menthe

Dolmas de feuilles de vigne 

riz, tomates confites, raisins secs, & coriandre

Patatas bravas 

pommes de terre frites, condiment safran

•   • •     •       • •   •  •

Omer fait escale en Grèce•

Dina Nikolaou, grande ambassadrice de la cuisine moderne 
grecque, nous partage ses recettes emblématiques 

plats indiqués par 

•     •       • •   •  •

•  •   Entrées     •     • •    •    • •

Boutargue de Messolonghi	 23

tarama blanc, melon & criste marine

Salade Ômer	 20 

crudités, romaine, féta & vinaigrette grenade 

Aubergine	 18 

grillée, yaourt fumé & cacahuète

Poulpe «tentaculaire»	 28 

laqué & salade de lentilles, betteraves

Gamberoni de San Remo	 48 

au naturel, d’autres crus en taboulé de boulgour

Manti tadbilé	 28 

ravioli d’agneau, menthe, cumin, thym & sirop de tomate épicé 

Cacik		  17 

soupe de yaourt grec, concombre, menthe & blé croustillant

Prix nets en euro, taxes & service compris


