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(Hors boissons / Without drinks / Bevande escluse /
Kpome (OT) cupTHBIX HATMTKOB)

__ SEULEMENT | ONL

+ DU LUNDI AU JEUDI DE 19H A
MINUIT

+ From Monday to Thursday
from 7.PM to midnight

¢ Da Lunedi a Giovedi
dalle 19H alle mezzanote

« C moHezieIbHAKA 10 YeTBEPTra
¢ 19 4yacoB K MOTHOYH

UNICAMENTE ——

Du LUNDI A

JEUDI DE 19H a MINUIT

Amuse-bouche

*e 0

Salade de péches et Culatello, burrata, roquette.

Insalata di pesche e culatello, burrata di Bufala con rucola

see OU/ O oo
Salade de thon fagon nigoise, petits raviolis frits.
Insalata di tonno alla « nicoise » raviolini fritti
eee OU/ O ooe
Saumon fumé irlandais bio,
crudités, jeunes pousses.

Salmone affumicato irlandese « Bio », verdure crude,
insalata di germogli

Amuse-bouche

*o 0

Velouté d'asperges vertes servi glacé.

Vellutata d’'asparagi verdi servita fredda

eee OU/ O oo
Risotto aux tomates, rougets et fenouil.

Risotto ai pomodori, triglie e finocchio

eee OU/ O ooe
Ravioles aux artichauts et pancetta toscane.

Ravioli ai carciofi e pancetta toscana

*e o
Dos de cabillaud réti, haricots cocos mijotés au
chorizo, épinards sautés.

Trancio di merluzzo arrosto, fagioli coco stufati al chorizo,
spinaci saltati

XX ou/o X

Supréme de poissons en bouillabaisse, rouille et

crodtons aillés.
Suprema di pesce in bouillabaisse,
salsa rouille e crostini all'aglio

see OU/ O oo

Grenadin de filet de veau poélé a la sauge, pomme
écrasée 3 l'huile d'olive et persil, coeur d'artichaut
aux poivrons confits

Lombata di vitello in padella all’ aglio e rosmarino,
verdure alla griglia

*o 0

Plateau de fromages frais et affinés

Vassoio di formaggi freschi e affinati
eee OU/ O oo

Dessert surprise

Dessert sorpresa

eee OU/ O oo

Sélection de glace “Pierre Geronimi’,
Maitre glacier 8 Monaco

Scelta di gelati “Pierre Geronimi’, gran gelateria di Monaco

L 2 4

Café & mignardises / Caffe & mignardises

L R 4

Peach, culatello, burrata and rocket salad

Canar u3 nepcuKoB M BETYMHBI KYJIATEIIO ¢ CBIpOM Oyppara u
PYKKOIOM

eee Or/ A o oo
Nicoise-style tuna salad, fried ravioli

Canar «Hucyas» ¢ TyHIIOM, MaJICHBKHE XKapeHbIe PABHOJIN

eee Or/Unu eee

Organic Irish smoked salmon, crudites, young

leaves salad
Opranu4ecKuii KOMUEHbIH UPJIaHICKHH JJ0COCh, ChIPBIC OBOIIIH,
MOJIOAbIE TT00Ern

L 2 4

Chilled asparagus veloute

Cymn-mope U3 3eJICeHON CIIapKH, MTOJaeTCs 3aMOPOKEHHBIM

eee Or/ U o oo
Risotto with tomato, red mullet and fennel

Pusotrrto ¢ Tomaramu, 6apabyabkoi B YKpOTIOM

eee Or/Unu eee
Ravioli with artichoke and Tuscan pancetta

PaBuonu ¢ apTuiiokamMu U TOCKAaHCKOW MaHYETTON

L2 2 4

Roasted cod loin, stewed coco beans with chorizo,
sauteed spinach

JXapenas cnmHka Tpecku, Oenas ¢pacoiib, IPUTOTOBICHHAs Ha
MEJIJICHHOM OT'HE C YOPH30, 00KapeHHbIH MIIMUHAT

eee Or/ UM eee

Supreme of fish in “bouillabaisse’, rouille and

garlic croutons
Pr16Hb1i1 cronpeM B Oyitabece ¢ coycoM pyi u
YECHOYHBIMU CyXapHKaMH

eee Or/ A o oo

Pan-fried medaillon veal with sage, mashed
potatoes in olive oil and parsley, artichoke heart
with confit peppers.

MenanboH u3 (uie TeISITHHBI, )KapeHHBIH ¢ mandeem,

KapTo(deabHOE MIope ¢ OJTMBKOBBIM MACIIOM U METPYIIKOM,
CepIIIEBUHBI APTULIIOKOB C MPHUITYIICHHBIM CIIAJAKUM TEePIEM

L X X 4

Cheese platter with fresh and aged cheeses

CeipHOE accopTi
eee Or/ UK o oo

Surprise dessert
Hecept-cropmpus
eee Or/ U o oo
Selection of ice creams
by Monaco ice cream maker “Pierre Geronimi”

Accoptu MmopokeHoro Pierre Geronimi — Jrydiiero
MTPOU3BOIUTEISI MOPO’KEHOTO B MOHAaKO

LA 2 4

Coffee & sweets / Koe u munH-m€CEPTHI

Liste des Allergénes disponible sur demande / Allergens list available upon request / Lista degli Allergini disponibili su richiesta




