
Asperges vertes aux agrumes et sabayon d'asperges blanches,
"Aceto balsamico di Modena" 25 ans

Green asparagus scented with ci trus, white asparagus sabayon,
25 years old "Aceto Balsamico di Modena"

 
Art ichauts du jardin de Roquebrune vi l lage

Art ichokes from the garden of Roquebrune vi l lage
 

Fi let de thon rouge de Méditerranée rôt i  sur braises d'ol iv ier,  
l i t  de pet i ts pois et févettes

Mediterranean bluef in tuna f i l let  roasted on ol ive ember,
  peas and fava beans

 
Glace au miel et nid de sucre au pol len

Honey ice cream, sugar nest,  pol len
 

Souff lé au chocolat
Chocolate souff lé

 
Café et surprises de Pâques…

Coffee and Easter’s surprises…

D É J E U N E R  &  D Î N E R  D E  P Â Q U E S
E A S T E R  L U N C H  &  D I N E R

D I M A N C H E  2 1  E T  L U N D I  2 2  A V R I L  2 0 1 9
S U N D A Y  2 1 S T  &  M O N D A Y  2 2 N D  O F  A P R I L  2 0 1 9

150€ par personne, taxes et services inclus
 150€ per person, taxes and service included

 
Réservation recommandée / Reservation recommended
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