ENTREES / ANTIPASTI

Tranches de saumon bio fumé au bois de hétre,

(égumes croguants en copeaux

Salmaone bio affumicato, verdure croccanti

Gambas simplement pochés, fraicheur d'asperges vertes et radis
Gamberoni lessati, asparagi verdi e radicchio

Tartare de dorade coryphéne aux agrumes
Tartara di Lampuga agli agrumi

Fines tranches de culatello, cépes, poivrons a l'huile, roquette sauvage
Culatello,funghi porcini, peperoni allolio e rucola

Foie gras de canard sur un pain perdu, chutney de mangue et pousses de salade
Foie gras d'anatra, chutney di mango e insalata

Asperges vertes, jeunes poireaux, ceuf poché, sauce gribiche
Asparagi verdi, porri, uova in camicia, salsa ‘gribiche”

Fraicheur de crabe a l'huile d'olive et citron,

chips de betterave, dés de tomate, avocat et olives noires

Tartara di granchio all'olio doliva e limone,

chips di barbabietola, dadi di pomodoro, avocado e olive nere

Friture de gambas et encornets, quelques légumes, sauce guacamole
Frittura di gamberi e calamari, verdure, guacamole d'avocado

POTAGES ET PATES / ZUPPE E PASTA

Potage de légumes printaniers, petits cro(itons dorés
Minestrone di verdure e piccoli crostini dorati

Velouté de pois a la créme d'lsigny
Vellutata di piselli con crema dlsigny

Cannelloni d’herbettes et ricotta aux gambas, jus de crustacés
Cannelloni ripieni di ricotta e erbette, ai gamberi e salsa ai crostacei

Risotto aux légumes primeurs, coulis de tomate verte
Risotto di verdure, coulis di pomodori verdi

Risotto au homard et coquillages, févettes, fleur de courge en tempura
Risotto all'astice e frutti di mare, fave, fiori di zucca in tempura

Linguine cuisinées aux gambas rouges, petits pois frais, pancetta toscane
Linguine ai gamberi rossi, piselli, pancetta Toscana

Gnocchetti de pomme de terre et brocoletti en surprise au gratin
Gnocchetti di patate e broccoli gratinati

Liste des Allergénes disponible sur demande / Lista degli Allergini disponibili su richiesta

26€

36€

24§

34 €

25¢

25€

36€

326

23€

29¢€

23€

42€

34 €

24§

FRANGAIS / ITALIANO



POISSONS / PESCE

Daurade royale en crolite de sel, beurre blanc, pommes vapeur
Orata in crosta di sale, burro fuso, patate al vapore

Turbotin cuisiné au naturel, fenouil, pomme de terre, olives et tomates confites
Rombo con finocchi, patate, olive e pomodori canditi

Loup de méditerranée grillé, petits légumes farcis, sauce vierge

Branzino alla griglia, verdure ripiene, salsa vergine

Noix de Saint-Jacques poélées et gratinés au beurre d'herbes, chips d'ail
Capesante spadellate e gratinate alle erbe, chips d'aglio

Dos de cabillaud réti, mousseline de pois cassés, bouillon de poisson au safran
Filetto di merluzzo arrosto, purea di piselli, brodino di pesce allo zafferano

VIANDES / CARNI

Filet de beeuf du charolais grillé,

pomme de terre au gratin, beurre marchand de vin, salade de roquette

Filetto di manzo alla griglia, patate gratinate, burro al vino rosso, rucola

Carré d’agneau mariné et roti au miel et herbes fraiches,

poélée de haricots verts a la pancetta

Carré d'agnello marinato e cotto al forno con miele, erbe fresche, fagiolini spadellatti con pancetta

Cote de veau sautée a l'ail et au romarin, légumes a la braise

Lombata di vitello in padella all" aglio e rosmarino, verdure alla griglia

Supréme de volaille fermiére réti, oignons nouveaux gratinés, fagotin de haricots verts
Suprema di pollo ruspante arrosto, cipolle gratinate e fagottino di fagiolini

POUR FINIR

Plateau de fromages frais et affinés
Vassoio di formaggi freschi e affinati

Liste des Allergénes disponible sur demande / Lista degli Allergini disponibili su richiesta

41€

50¢€

02¢

34 €

29¢

42€

42€

36€

21€




DESSERT

Dessert sorpresa

* kX

Vacherin vanille et fraise
Meringata alla vaniglia e fragole

Mcelleux au chocolat, fruits exotiques
Dolce al cioccolato morbido, frutti esotici

Tarte aux pommes
Crostata alle melle

Panna cotta et tartare de fraise
Panna cotta e tartara di fragole

Fruits rouges assortis
Frutti di bosco assortiti

Composition de fruits frais tranchés
Composizione di frutta fresca affettata

Sélection de glace “Pierre Geronimi”, Maitre glacier a Monaco
Scelta di gelati "Pierre Geronimi", gran gelateria di Monaco

2 boules / 2 palline
3 boules / 3 palline

supplément 1 boule (en accompagnement) / supplemento 1 pallina (in accompagnamento)

Liste des Allergénes disponible sur demande / Lista degli Allergini disponibili su richiesta

20€

12€
15€

4€




STARTERS / CAAATHI 1 3AKYCKH

Organic Salmon slices, crunchy vegetables

KyCOUKM HaTypanbHoro N0CoCs, KOM4eHoro Ha byKoBbIX POBaX, XPYCTSLIME OBOLLY, HAPE3aHHbIE NOMT/KaMM

Lightly poached king prawns, green asparagus and radish
[MpunylieHHbIe 0oMblUve KPeBETKM ramba, CBEXVI PEMC 11 3eNeHas Crapxa
Mahi-mahi tartar with citrus fruits

TapTap 113 MOPCKOTO JIELLA C LUTPYCOBLIMY

Thin slices of culatello, ceps mushrooms, oiled pepper, rocket salad
ToHK/e NOMTVIKW KynaTenno, Oenble rpubel, NepeL B Macne, AvKas PYKKona
Duck foie gras, mango chutney and spelt salad

YTuHoe Gya-rpa Ha GPaHLIY3CKMX TOCTAX, MaHTOBOR YaTHY M POCTKY Canata
Green asparagus, leeks, poached egg, “gribiche”sauce

3eneHas Cnapxa, MONOAON NYK-MOPEN, AAL0-NALLIOT, CoyC rpronL

Crab tartar with olive oil and lemon, beetroot chips, tomato, avocado and black olives
CBEXMIA Kpab € 0IMBKOBBIM MAC/IOM 11 IAMOHOM, CBEKOSbHbBIE YMMCH,

Hape3aHHble KyOrKamMu NOMIA0PHI, 8BOKAA0 V1 YEPHBIE ONIBKM

Deep-fried king prawns and squid, vegetables, guacamole

Bonblve KpeseTku ramba 1 KanbMapsl BO GPUTIOPE, HEMHOTO OBOLLEN 11 COYC yakamone

SOUPS AND PASTA / CYIIBI U ITACTA

Seasonal vegetable soup, crouton
Cyn 113 BECEHHMX OBOLLEN C 30M0TUCTBIMU CyXapVKaMy

Peas veloute with “Isigny” cream
BenyTe 13 ropoxa co CMeTaHow 113 V131Hbh

Cannelloni stuffed with herbs and ricotta, king prawns, crustacean juice
KaHHennoHM 13 Tpas 1 pyKoTTa C B0MbLUMAMY KDEBETKAMY, MOANMBA 13 MOMOCKOB

Vegetables risotto, green tomato coulis
PW30TTO C PaHHMMY OBOLIAMM 11 COYCOM 13 3eM1eHbIX NMOMUI0P

Lobster and shellfish risotto, broad beans, squash flower tempura
Pv30TTO € N0OCTEPOM 1 MOMIKOCKaMM, (acombio, LIBETKOM ThIKBbI B KISpE

Linguine cooked with red king prawns, fresh peas, toscana pancetta
JIMHIyMHe € 00NbLWMMM KPACHBIMM KDEBETKAMM, CBEXIM TOPOLIKOM, TOCKGHCKOM NaHYeTTON

Potatoes “gnocchetti” and broccoli gratinated
KaptodesnbHble KneLky 11 BpYKONETTY C MPUATHBIM CIOPMPU30M, 3areueHHbIM MO ChIPOM 1 CyXapsiMi

Allergens list available upon request

26€

36€

24€

34 €

25€

25€

36€

32€

23€

29€

23€

42§

34 €

24€

ENGLISH / PYCCKUI



FISH / PBIBHBIE BAIOAA

Salt-crusted sea bream, white butter, steam potatoes
Koponesckast 10pafia B CONEHOM KOPOUKe B coyce «bep 0naH» C TyleHbIM KapTodenem

Turbot fish, fennel, potatoes, olives and candied tomatoes

Tiopbo B CODCTBEHHOM COKY C YKPOTMOM, KapTodeneM, 0nMBKaMM 1 33CaxapeHHbIMU NOMUI0paMM
Mediterranean grilled seabass, stuffed vegetables, virgin sauce

MOpCKOY OKyHb Ha rpurne ¢ GaplMpoBaHHBIMIA OBOLLAMM B MACIRHO-LIMTPYCOBOM COYCe

Pan sautéed scallops with herbs butter, garlic chips

[pebetky CeH-KaK, 3ane4eHHbIe C TPaBSHbIM MACIOM 1 YECHOYHOM KPOLIKOM

Roasted cod loin, mashed split peas, saffron fish broth
CNMHKA @PEHOM TPECK C M3MENBYEHHbIM FOPOXOBbIM MYCIIMHOM U La(PaHOBLIM PbIOHEIM OYI50HOM

MEAT / MSICHBIE BAIOAA

Grilled “charolais” beef filet, gratinated potatoes, red wine butter, rocket salad

KapeHoe dune Waponesckon roBaanHbl, Kaptohens,

MOCBIN&HHbIY CHIPOM 1 00XAPEHHBIN B Cyxapsix, BYHHOE MaCNo, CanaT W3 pyKKObI

Marinated and roasted rack of lamb with honey and herbs, pan sautéed green beans and pancetta
Kape ArxeHka, MapuHOBaHHOE M 0DXaPEHHOE C ME[IOM 1 CBEXEN 3eMeHbI0,

XapeHas CTPy4KoBasd Gacosb C MaH4eTTol

Pan sautéed veal chop with garlic and rosemary, braised vegetables

O7611BHas U3 TENATUHBI C YECHOKOM W PO3MAPMHOM, OBOLLM Ha YrAX

Roasted farm-raised chicken supreme with gratinated onions and green beans
YapeHoe Mo MWLl No-(hepMepcKu, 0bXapeHHbI YK, GaroTuH 13 CTPY4KOBOM (Gaconu

TO FINISH / B 3ABEPIIIEHUE TPAIIE3bI

Cheese platter with fresh and aged cheeses
ACCOpTY 113 CBEXMX, M3bICKaHHBIX CHIPOB

Allergens list available upon request

50¢€

02¢

34 €

29¢€

42€

42€

36€

27¢€




DESSERTS / AECEPTBDI

Lecept-cropnpu3

* kX

Vacherin with vanilla and strawberry
MepeHroBbIf TOPT C BaHWMbBIO 1 KITYOHMKOM

Mellow chocolate cake with exotic fruits
Myane c LIoKonanoMm 1 3K30T4eCKUMIM GpyKTaMm

Apple tart
A0N04HbI NMpOT

Panna cotta and strawberry tartar
[aHHa-KOTTa v TapTap W3 KNyOHWKK

Assortment of red berries
AccopTy U3 KpacHbIX pPYKTOB

Assorted sliced fresh fruit
Hape3saHHas ceexas (ppyKToBast KOMMO3MLMS

Selection of ice creams by Monaco ice cream maker “Pierre Geronimi”

AccopTv MopoxeHoro Pierre Geronimi — nyywwero npovu3BoanTeNs MOPOXEHOro B MOHaKo

2 scoops / 2 Wwapnka
3 scoops / 3 wapnka

1 scoop (additional cost as a side dish) / 1 wapux (8 kauectse gononHeHs)

Allergens list available upon request

23€

24§




